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3 . 0 0Focaccia mit Knoblauch 
und Rosmarin.
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2 2 . 0 0S P A G U E T T I  
Alla Carbonara.

3.00
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2.50

2.00CHAMPIGNONS

2.50PESTO

2.00Rote Zwiebel

GORGONZOLA

THUNFISCHBAUCH

KIRSCHTOMATEN

2 2 . 0 0R I G A T O N I  
Mit Pesto.

2 2 . 0 0
Alla Bolognese.
T A G L I A T E L L E

P A P P A R D E L L E
Mit Meeresfrüchten.

2 6 . 0 0

2 5 . 0 0
Mit Kirschtomaten und Mozzarella.
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1 9 . 0 0C A P R E S E  S A L A T
Mit Tomaten, Büffelmozzarella 
und Basilikum.

Al pomodoro.
P R O V O L O N E  

2 5 . 0 0

2 2 . 0 0R I N D E R - C A R P A C C I O
Trüffelvinaigrette, mit Rucola
und Parmesan.

1 9 . 0 0P A N Z A N E L L A  S A L A T
Tomaten, rote Zwiebeln, Orangen, 
Oliven, Gurken, Kapern, Mozzarella-Kugeln 
und Focaccia.

2 4 . 0 0O K T O P U S  C A R P A C C I O  

A L S  B E I L A G E

Zitronensaft, Kapern und Dill.

Mit Garnelen und Avocado.
L A  V E R A N D A  S A L A T

C U C I N A  I T A L I A N A

E S T  2 0 0 8

M A R G A R I T A 2 1 . 0 0
Tomaten, Mozzarella und Basilikum.

P R O S C I U T T O 2 2 . 0 0
Tomaten, Mozzarella und Schinken.

P E P P E R O N I 2 5 . 0 0
Tomaten, Mozzarella und Pepperoni.

2 5 . 0 0
Mortadella, Pistazien und Burrata.

I B E R I S C H E R  S C H I N K E N 2 5 . 0 0
Tomaten, Mozzarella und Iberischer
Schinken.

B I A N C A  F O R M E N T O R 2 4 . 0 0
Rucola-Pesto, kandierte Kirschtomaten, 
Parmesan und Burrata.

V E G E T A R I S C H 2 2 . 0 0
Tomaten, Paprika, Mozzarella, 
Rucola, Champignons, Zucchini, 
Auberginen und Zwiebeln.

M A L L O R C A 2 4 . 0 0
Tomate, Mozzarella, Provolone, Sobrasada 
aus regionalem Schweinefleisch und Honig.

G O U R M E T

N A P O L I T A N A
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, 
schwarze Oliven und Kapern.

2 5 . 0 0
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3 . 5 0

3 . 7 0

E S P R E S S O

3 . 7 0A M E R I C A N O

C O R T A D O

4 . 2 0

4 . 2 0

C A P U C C I N O

4 . 2 0M I L C H K A F F E E

L A T T E  M A C C H I A T O

4 . 0 0D O P P E L T E R  E S P R E S S O
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1 3 . 0 0

T I R A M I S Ú

8 . 0 0
Beeren-Coulis.

Mit Nüssen.
N U T E L L A - P I Z Z A 7. 0 0Z I T R O N E N S O R B E T

C U C I N A  I T A L I A N A

E S T  2 0 0 8

P A N N A  C O T T A

6 . 0 0

2 4 . 0 0

6 . 0 0

2 4 . 0 0

C A R I S M À T I C

3 9 . 0 0I D Í L· L I C E N T D E C K E N  S I E  
U N S E R E N  W E I N B E R G  
P E R  Q R - C O D E :  

Weiß Crianza. Giró Ros. 
Mallorca.

Rosé. Premsal blanc und 
Cabernet Sauvignon. Mallorca.

Weiß. Premsal blanc, 
Giró Ros und Malvasía. Mallorca.

A Ï L L A T  

4 4 . 0 0

5 4 . 0 0R E S E R V A T  ‘ 2 4
Rotwein Reserva. Gorgollosa und 
Cabernet Sauvignon. Mallorca. 
Limitiert auf 2.804 Flaschen.

Premium-Rotwein. Callet und Syrah. 
Mallorca. Limitiert auf 3.176 Flaschen.

E S C A R P A T

8 . 0 0C A N N O L I
Mit Schokoladenmousse gefüllt. 

A L L E R G E N

Gluten Laktose

EiMeeresfrüchte

Staudensellerie Krustentiere

FischNüsse

Sulfite

Soja

Erdnüsse

Senf
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4 . 5 0

5 . 5 0

F A S S B I E R

4 . 5 0B I E R

F A S S B I E R

4 . 5 0

4 . 5 0

4 . 5 0B I E R  0 , 0

G L U T E N F R E I E S  B I E R
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C U C I N A  I T A L I A N A

E S T  2 0 0 8

R A D L E R
33 cl.30 cl.

50 cl.

33 cl. 33 cl.

33 cl.

33 cl.

4 . 5 0S O F T D R I N K S

6 . 0 0

8 . 0 0

M A R T I N I

1 2 . 0 0C A M P A R I

Weiß / Rosé / Rosso. 
Mallorca.

Rosso / Bianco / Extra Dry.

V E R M U T  M U N T A N E R

9 . 0 0

6 . 0 0G L A S  W E I N E

G L A S  S A N G R Í A

G I N  S E A G R A M S 1 3 . 0 0

1 3 . 0 0G I N  B O M B A Y  S A P P H I R E

1 1 . 0 0V O D K A  E R I S T O F F

1 5 . 0 0V O D K A  G R E Y  G O O S E

1 1 . 0 0R O N  B A C A R D I  B L A N C O

1 3 . 0 0R O N  S A N T A  T E R E S A  G . R

14 . 0 0S T  G E R M A I N  S P R I T Z

1 2 . 0 0M A R I T N I  F I E R O  S P R I T Z

1 3 . 0 0A P E R O L  S P R I T Z

1 2 . 0 0F O R M E N T O R  S P R I T Z

1 2 . 0 0M A R G A R I T A  G R A N I Z A D A

1 2 . 0 0M O J I T O  G R A N I Z A D O

1 2 . 0 0M A R T I N I  F L O R E A L E  S P R I T Z

1 2 . 0 0M A R T I N I  V I B R A N T E  S P R I T Z

1 1 . 0 0W H I S K Y  D E W A R ’ S  W L

1 8 . 0 0W H I S K Y  D E W A R ’ S  1 2

1 3 . 0 0W H I S K Y  J A C K  D A N I E L ’ S

1 2 . 0 0W H I S K Y  J A M E S O N

S I N  A C O H O L .

G I N  H E N D R I C K S 1 5 . 0 0


